Weingut Schloss Ortenberg

GEWACHSEN AUF GRANIT. SEIT 1407

St. Andreas Spatburgunder GG
Spitalberg trocken 2023

Weinexpertise

Charakter: Ein tiefgrindiges GroRes Gewachs mit hoher Konzentration, praziser
Herkunft und langem Reifepotenzial.

Herkunft & Terroir: Die historisch bedeutende GrolRe-Gewachs-Lage Spitalberg ist eine reine
Stdlage. Der Buntsandsteinboden verleiht dem Spatburgunder Warme,
Wiirze und eine markante, eigenstandige Struktur.

Ausbau: 14 Tage offene Maischegarung im kleinen Garstander. Ausbau in neuen
Barriques und 24 Monate Lagerung auf der Feinhefe; unfiltriert abgefullt.

Sensorik: In der Nase zeigen sich Kirsche, Himbeere, rote Johannisbeere und feine
Gewlirze. Am Gaumen prasentiert sich der Wein saftig und elegant mit
geschmeidigem Tannin, frischer Saure und wirzigem Nachhall. Die hohe
Konzentration und die mineralische Spannung geben dem Wein zusatzliche
Lange und Entwicklungspotenzial.

Foodpairing: Passt besonders zu Rehrlcken, Ente, Kalbsbackchen und Pilzgerichten.
Besondere Empfehlung: Rosa gebratener Rehrlicken mit Wacholderjus und
Waldpilzen.
Servierempfehlung: 16-18 °C | 6 Monate nach der Flllung bis 8 Jahre
Technische Daten: Alkohol 13,5 % vol.
Saure 6,1 g/l
Restzucker 0 g/l
Extrakt 29,3 g/l
Flasche 0,751
Rebsorte/Cuvée Spatburgunder
Qualitatsstufe St- Andreas - GrofSes Gewachs
Geschmack trocken
Zutaten & Allergene: Zutaten: noch aus dem jeweiligen e-Label Ubernehmen. Allergene: Enthalt

Sulfite.



