Weingut Schloss Ortenberg

GEWACHSEN AUF GRANIT. SEIT 1407

St. Andreas Spatburgunder GG
Schlossberg trocken 2023

Weinexpertise

Charakter:

Ein tiefgrindiges GroBes Gewachs mit hoher Konzentration, praziser
Herkunft und langem Reifepotenzial.

Herkunft & Terroir:

Die GroBe-Gewachs-Lage Schlossberg umschlie8t Schloss Ortenberg auf
einem kargen Granit-Bergsporn. Die exponierte Lage verbindet Reife und
Kraft mit der flr Ortenberg typischen mineralischen Spannung.

Ausbau:

14 Tage offene Maischegarung im kleinen Garstander. Ausbau in neuen
Barriques und 24 Monate Lagerung auf der Feinhefe; unfiltriert abgefullt.

Sensorik:

In der Nase zeigen sich Kirsche, Himbeere, rote Johannisbeere und feine
Gewlirze. Am Gaumen prasentiert sich der Wein saftig und elegant mit
geschmeidigem Tannin, frischer Saure und wirzigem Nachhall. Die hohe
Konzentration und die mineralische Spannung geben dem Wein zusatzliche
Lange und Entwicklungspotenzial.

Foodpairing:

Passt besonders zu Rehricken, Ente, Kalbsbackchen und Pilzgerichten.
Besondere Empfehlung: Rosa gebratener Rehriicken mit Wacholderjus und
Waldpilzen.

Servierempfehlung:

16-18 °C | 6 Monate nach der Flllung bis 8 Jahre

Technische Daten:

Alkohol 13,0 % vol.
Saure 6,5 g/l
Restzucker 0 g/l

Extrakt 27,2 g/l
Flasche 0,751
Rebsorte/Cuvée Spatburgunder
Qualitatsstufe Qualitatswein
Geschmack trocken

Zutaten & Allergene:

Zutaten: noch aus dem jeweiligen e-Label Gbernehmen. Allergene: Enthalt
Sulfite.



