Weingut Schloss Ortenberg

GEWACHSEN AUF GRANIT. SEIT 1407

St. Andreas Chardonnay GG
Schlossberg trocken 2024

Weinexpertise

Charakter:

Ein tiefgrindiges GroBes Gewachs mit hoher Konzentration, praziser
Herkunft und langem Reifepotenzial.

Herkunft & Terroir:

Die GroBe-Gewachs-Lage Schlossberg umschlie8t Schloss Ortenberg auf
einem kargen Granit-Bergsporn. Die exponierte Lage verbindet Reife und
Kraft mit der flr Ortenberg typischen mineralischen Spannung.

Ausbau:

14 Tage Vergarung bei 18-20 °C im Tonneau, vollstandig spontan vergoren.
AnschlieBend 12 Monate Vollhefelager fur Tiefe, Textur und langes
Reifepotenzial.

Sensorik:

In der Nase zeigen sich gelber Apfel, Quitte, Zitrus und feine nussige
Anklange. Am Gaumen prasentiert sich der Wein strukturiert und
ausgewogen mit animierender Saure, dezenter Cremigkeit und wirzigem
Nachhall. Die hohe Konzentration und die mineralische Spannung geben
dem Wein zusatzliche Lange und Entwicklungspotenzial.

Foodpairing:

Passt besonders zu Jakobsmuscheln, gebratenem Steinbutt, Gefllgel in
heller Sauce und Risotto mit Parmesan. Besondere Empfehlung: Gebratener
Steinbutt mit Sellerieplree und Beurre blanc.

Servierempfehlung:

10 °C | 6 Monate nach der Fullung bis 5 Jahre

Technische Daten:

Alkohol 12,5 % vol.
Saure 5,3 g/l
Restzucker 0,4 g/l
Extrakt 17,8 g/l
Flasche 0,751
Rebsorte/Cuvée Chardonnay
Qualitatsstufe Qualitatswein
Geschmack trocken

Zutaten & Allergene:

Zutaten: noch aus dem jeweiligen e-Label Gbernehmen. Allergene: noch aus
Etikett/e-Label Ubernehmen.



