Weingut Schloss Ortenberg

GEWACHSEN AUF GRANIT. SEIT 1407

Collection Furore WeilSweincuvée
trocken 2024

Weinexpertise

Charakter:

Ein ausdrucksstarker Collectionwein mit eigenstandigem Charakter, Tiefe
und besonderer aromatischer Spannung.

Herkunft & Terroir:

Fur die Collection werden ausgewahlte Partien aus den Weinbergen rund
um Ortenberg verwendet. Die granitgepragte Herkunft bildet die Grundlage
fir ausdrucksstarke, eigenstandige Weine mit besonderer Tiefe.

Ausbau:

14 Tage Vergarung bei 18-20 °C im Tonneau, teilweise spontan mit im
Weinberg selektierten Hefestammen. AnschlieBend 12 Monate
Vollhefelager.

Sensorik:

In der Nase zeigen sich Birne, Quitte, gelber Apfel und feine Holz- und
Hefenoten. Am Gaumen prasentiert sich der Wein vielschichtig und cremig
mit praziser Saure, wirziger Tiefe und langem Nachhall. Die besondere
Ausbauart sorgt flr zusatzliche Komplexitat und Lange.

Foodpairing:

Passt besonders zu gebratenem Fisch, hellem Gefllugel, Risotto und
mediterranem Gemuse. Besondere Empfehlung: Gebratener Saibling mit
Krauterrisotto und Zitronenbutter.

Servierempfehlung:

7-10 °C | 6 Monate nach der Fillung bis 5 Jahre

Technische Daten:

Alkohol 13,0 % vol.

Saure nicht hinterlegt g/I

Restzucker 2 g/l

Extrakt nicht hinterlegt g/I

Flasche 0,751

Rebsorte/Cuvée WeiBburgunder, Grauburgunder und Chardonnay
Qualitatsstufe Collection

Geschmack trocken

Zutaten & Allergene:

Zutaten: noch aus dem jeweiligen e-Label Gbernehmen. Allergene: Enthalt
Sulfite.



